
-
+ 

84
KUCHNIA
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SU BIEK TYW NA

MIT TE LE U RO PA W BU TEL CE
Za sta na wia łem się ostatnio jak to jest w tej na szej
Środ ko wej Eu ro pie z wi nem. Czy ma my się czym
po chwa lić przed świa tem? Czy Cze chy, Wę gry,
Bał ka ny mo gą kon ku ro wać z wi niar ski mi gi gan ta -
mi jak Wło chy lub No wy Świat? Spraw dźmy.

NA PIER WSZY OGIEŃ – RU MU NIA. Dziw na
spra wa, bo kraj ten ma wię cej win nic niż np. uwa -
ża ne za wi niar skie im pe ria Chi le i Au stra lia ra zem
wzię te. Ale Ru mu ni uwiel bia ją wi na pół słod kie,
a pro du cen ci, opie ra jąc się na ich po trze bach, 
ta kie przeważnie ro bią. I za my ka ją so bie dro gę 
na Zachód, bo tam gu sta są in ne. Szko da, gdyż 
opi sy wa ny obok mer lot z re gio nu Mun te nia 
(po łud nie Ru mu nii, ko ło Bu ka resz tu) świad czy, 
że tam tej si wi nia rze ma ją niemały po ten cjał.

WĘ GRY CHY BA NAJ LE PIEJ ROZ WI NĘ ŁY
SIĘ WI NIAR SKO PO UPAD KU KO MU NIZ MU
W NA SZYM RE GIO NIE, a Zol tan He i mann
z po ło żo ne go na po łud niu kra ju Sze kszár du jest
te go do brym przy kła dem. He i man no wie zaj mu ją
się wi nia rze niem od dzie wię ciu po ko leń, a roś -
nie ko lej ne, bo cho ciaż młod szy syn mi strza, 
Ga bor, zwią zał swój los z gi ta rą ba so wą, to star -
szy, Zol tan-ju nior, kształ ci się na wi nia rza. Zol tan 
He i mann przy jął w swej pra cy cie ka wy sy stem.

OCE NA

Dve ri Pax Šta jer -
ska Slo ve ni ja
Sa u vi gnon 2006
(Benedicite.pl,
38 zł). Aromaty

cytrusów, jabłek,

mięty. W ustach

gładkie, solidne,

dość mineralne,

z jabłkowym fini-

szem. Nie tak

świeże i ekspresyj-

ne jak wiele innych

win ze szczepu

sauvignon blanc.

Dla amatorów

spokoju, elegancji 

i równowagi

VVV 2/3

Jo sef Uma thum
Pi not No ir Unter
den Ter ras sen
zu Jo is 2006
(Ka wa-Wi no-Cze -
ko la da, 189 zł)
Bukiet potężny:

czekolada, kawa,

fiołki, czarne porze-

czki, marmolada

agrestowa, dębowe

drewno. Usta aksa-

mitne, z wyraźną

kwasowością i cze-

koladowo-agresto-

wym finiszem.

Znakomitość, ale

jeszcze nie do

końca ułożona.

Kilka lat w piwnicy

– i będzie to wino

wielkie VVVVV

Tem plárske
Skle py Cej ko vi -
ce Kom tur Ek ko
Ir sai Oli ver 2007
(Górna Półka,
35 zł). W nosie

wiosenne kwiaty

i skórka

pomarańczowa.

W ustach lekkość,

granicząca jednak

z wodnistością;

trochę nieczyste

tony kojarzące się

z winem domowej

roboty. Długa

dekantacja dodaje

struktury VVV
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Z jed nej stro ny eks pe ry men tu je – np. pra cu je nad odro dze niem tra dy -
cyj nej wę gier skiej od mia ny ka dar ka, któ rą do nie daw na zna liś my pra -
wie wy łącz nie z okropnych wcie leń pół słod kich. Z dru giej zaś upra wia
szcze py mię dzy na ro do we jak mer lot albo sy rah. Ta me to da odbija się
w bu tel kach: np. je go ka dar ka co raz le piej od da je swój re gio nal ny cha -
rak ter, a sy rah jest „pew nia kiem”, któ ry przez swą iście no wo świa to wą
przy jaz ność po sma ku je amatorom win łatwiejszych. Wy glą da więc 
na to, że He i mann sta ra się ro bić faj ne wi na dla wszyst kich – i dla te go
wró żę mu świet la ną przy szłość, nie tyl ko na Wę grzech.

DVE RI PAX TO PO SIA DŁOŚĆ Z DO LI NY DRA WY (PÓŁ NOC -
NO-WSCHOD NIA SŁO WE NIA). Już w XIII w. sta ła się włas no ścią
za ko nu be ne dyk ty nów, któ rzy za ło ży li tu win ni ce, ale przez kil ka dzie siąt
osta t nich lat, na sku tek hi sto rycz nych za wi ro wań, mni si nie gos po da ro -
wa li tu taj. Od zy ska li ma ją tek w 1991 r. i roz po czę li je go od bu do wę,
a trzy la ta te mu za trud ni li ja ko głów ne go wi nia rza ce nio ne go Eri cha
Krut zle ra z au striac kie go Bur gen lan du. Krut zler zre for mo wał co trze ba
– m.in. zaprzestał sku pu wi no gron na ze wnątrz i oparł się wy łącz nie na
fir mo wych win ni cach Dve ri Pax, przez co uzy skał kon tro lę nad wszyst -
ki mi eta pa mi pro duk cji. A to i in ne udo sko na le nia spra wi ło, że wkrót ce
wi na od bra cisz ków osią gnę ły so lid ny eu ro pej ski po ziom. 

TEM PLÁRSKE SKLE PY CEJ KO VI CE (sklep to po cze sku „piw ni -
ca”) z Mo raw też od wo łu ją się do sta rej tra dy cji: ponoć pier wsze win ni -
ce w tych stro nach za ło ży li w XIII wie ku tem pla riu sze. Cej ko vi ce ma ją
chy ba am bi cję ro bić przy zwo i te wi na na co dzień. Wi dać to i po du żej
jak na tę część Eu ro py pro duk cji (500 tys. l trun ku w piw ni cach), i po
ol brzy miej róż no rod no ści pro duk tów (pra wie 60 ety kiet). Im po nu je też
wzor nic two bu te lek i ich pro fe sjo nal na sza ta gra ficz na. Sło wem, Czesi
my ślą o wi nie jak o no wo czes nym pro duk cie ryn ko wym i bu du ją wo kół
nie go nie tyl ko le gen dę, ale i ca łą stra te gię mar ke tin go wą. 
I WRESZ CIE JO SEF UMA THUM – LE GEN DA AU STRIAC KIE GO
WI NIAR STWA Z BUR GEN LAN DU. Chcę o nim wspom nieć nie tyl ko
dla te go, że zy skał wresz cie pol skie go dy stry bu to ra i że ro bi wy śmie ni te
wi na, lecz i dla te go, że jest to jed na z po sta ci, któ re – po skan da lu lat
80. z do le wa niem gli ko lu do win słod kich – zbu do wa ły na no wo aus -
triac kie wi niar stwo. A prze de wszyst kim, Uma thum uwie rzył (i udo wod -
nił), że w oj czyź nie Mo zar ta mo gą się ro dzić nie tyl ko wiel kie ries lin gi,
ale i wiel kie czer wo ne wi na. Był to prze łom w tech no lo gii i w pra cy 
na win ni cy, lecz głów nie – w men tal no ści. I dla te go uwa żam, że ca ła
wi niar ska Mit te le u ro pa po win na stu dio wać ży cie i twór czość Jo se fa jak
pod ręcz nik. Je śli wie dzę po łą czy my z cięż ką pra cą i po my sło wą pro -
mo cją, a na do da tek po de prze my wia rą, to za pa rę lat bę dzie nie źle.
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ZDJĘCIA: AGATA JAKUBOWSKA, PAWEŁ KISZKIEL

SKA LA OCEN:

VTRU CIZ NA! AN TI DO TUM JEST NIE ZNA NE NA U CE

VV OCZKO WY ŻEJ NIŻ „ŁZA KOM SO MOŁ KI”

VVV MOŻ NA SIĘ NA PIĆ, GDY NA PIĆ SIĘ TRZE BA

VVVV ZRO BI LI TO ZDOL NI I DO BRZY LU DZIE

VVVVV ZDO BYCZ CY WI LI ZA CJI NA MIA RĘ KO ŁA

VVVVVV SPO ŻY CIE PRO WA DZI DO OSIĄ GNIĘ CIA SA TO RI

Carl Reh La 
Ce ta te Mer lot
2006 (Cen trum
Wi na, 49 zł).
W no sie spo ro

owo cu (śliwki,

czereśnie) i świeżej

beczki, las iglasty.

Usta lekkie, świeże,

trochę przeszkadza

nadmiar

kwasowości

i beczki. Dobre

wino do jedzenia

(wieprzowina,

grzyby) VVV 1/2

Zol tan He i mann
Ka dar ka 2007
(Korkociąg,
50 zł). Zapach śli-

wek, czereśni, czer-

wonych kwiatów,

przypraw (gałka

muszkatołowa),

wnętrze starego

kościoła, odrobina

beczki. Lekkie,

owocowe; wysoka

acz nie nachalna

kwasowość. 

Po kilkugodzinnej

dekantacji nabiera

ciała. Do jagnięciny,

delikatnych wędlin

(np. prosciutto),

lekkich serów

VVV 2/3
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